CS CUVEE 0+2

Eltapon CS Cuvée O+2 es el cierre Optimo para los mejores champagnes y vinos espurmosos en
el mundo. Asegura la regularidad en el nivel de fuerza de compresion y fuerza de extraccion,
manteniendo toda la efervescencia del espumoso.

El tapon CS Cuvée 0+2 esta formado por un cuerpo aglomerado de corcho de alta calidad,
producido con tecnologia de moldeo individual, con dos discos de corcho natural en la
extremidad de contacto con el vino. Todos los discos son tratados con nuestro proceso
exclusivo Innocork®, sistema de extraccion de TCA, para un desempeno sensorial excepcional.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

ANALISIS ESPECIFICACION NCA
CARACTERISTICAS TCA MIGRABLE <12ng/L N.A.
ORGANOLEPTICAS
CARACTERISTICAS LONGITUD +/-0,5mm 4,0
DIMENSIONALES DIAMETRO +/-0,3mm 15
CARACTERISTICAS HUMEDAD 4-8% 25
FISICAS DENSIDAD 240 - 300 kg/m3 4,0

TORSION >40daN.cm N.A.

100% de la produccion de los discos de corcho natural son sometidos al proceso INN(2COR K
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